
Wedding RECEPTION

アランチーニ（ライスコロッケ) Italian Rice Croquette
スモークサーモンのマリネ Marinated Smoked Salmon
アランチーニ（ライスコロッケ) Italian Rice Croquette
スモークサーモンのマリネ Marinated Smoked Salmon

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

snacks

① � ポ テ ト チ ッ プ ス �
 � �Po t a t o �Ch ip s
�  �⼟⾖⽚

② �ミ ッ ク ス ナ ッ ツ
 � �Mix ed �Nu t s
 � �混合坚果

③ � チ ョ コ レ ー ト 盛 り 合 わ せ
 � �A s s o r t e d �Choco l a t e
 � �各种巧克⼒

④ �枝 ⾖
 � �Gr e en � Soyb e an s
 � �绿⾊⼤⾖

JPY � 600 -

JPY �600 -

JPY �900 -

JPY �600 -

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）

salads

JPY � 1 , 400 -⑤ � 彩 り 野 菜 と パ ル ミ ジ ャ ー ノ チ ー ズ の サ ラ ダ  
  � バ ル サ ミ コ ビ ネ ガ ー の ド レ ッ シ ン グ
 � �Mix � S a l a d �w i t h � P a rme s an �Che e s e �
�  � and �Ba l s am i c �V in eg a r
 � �沙拉配彩⾊蔬菜和帕尔⻢⼲酪，⾹醋酱

⑥ �ロ ー ス ト ビ ー フ サ ラ ダ
  � �Roa s t �B e e f � S a l a d
 � �烤⽜⾁沙拉

JPY � 1 , 500 -



Wedding RECEPTION

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

⑦ � ス モ ー ク サ ー モ ン の マ リ ネ  
 � �Ma r i n a t ed � smoked � s a lmon
 � �腌制烟熏三⽂⻥

⑧ �ア フ ェ ッ タ ー ト ミ ス ト
  � （ � ⽣ ハ ム 、 サ ラ ミ 、 モ ル タ デ ッ ラ の 盛 り 合 わ せ � ）
  � �Mixed �Co l d �Mea t s � ( P r o s c i u t t o , � S a l am i , �Mo r t ad e l l a � )
  � �什锦⽣⽕腿（⽕腿、萨拉⽶⾹肠、熟⾹肠）

⑨ �チ ー ズ ４ 種 盛 り 合 わ せ
  � �S e l e c t e d �Che e s e s � ( P a rme s an , � P e co r i no , �Go r gon zo l a , �Camembe r t � )
 � �什锦奶酪(帕尔⻢⼲酪、佩科⾥诺⼲酪、⼽贡佐拉⼲酪、卡门培尔奶酪)

⑩ �オ リ ー ブ 盛 り 合 わ せ
  � �Ol i v e
 � �橄榄

⑪ �ア ラ ン チ ー ニ （ ラ イ ス コ ロ ッ ケ ）
  � � I t a l i a n � r i c e � c r oqu e t t e
 � �炸饭�

⑫ � ア ヒ ー ジ ョ
  �Span i s h � S t y l e �Ga r l i c � Sh r imp
 �⻄班⽛⻛味蒜蓉虾

Ant ipasto

JPY � 900 -

JPY �1 , 600 -

JPY �600 -

JPY �1 , 400 -

JPY �1 , 400 -

JPY �1 , 500 -



Wedding RECEPTION

⑬ � フ ラ イ ド ポ テ ト
  � �F r en ch �F r i e s
 � �炸薯条

⑭ �鶏 ⾁ の 唐 揚 げ
  � �Ka r a a g e � F r i e d �Ch i c k en
 � �炸鸡

⑮ �ソ ー セ ー ジ 盛 り 合 わ せ
�   �As s o r t e d � S au s a g e s
� � 什锦⾹肠

⑯ �⼤ 粒 た こ 焼 き
  � �Takoy ak i
 � �章⻥烧

JPY � 1 , 000 -

JPY �1 , 000 -

JPY �900 -

JPY �1 , 200 -

JPY �1 , 600 -⑰ � ピ ッ ツ ァ   マ ル ゲ リ ー タ
 � �P i z z a �Ma rgh e r i t a
 � �玛格�塔⽐萨

⑱ �ピ ッ ツ ァ   ク ア ト ロ   フ ォ ル マ ッ ジ
 � �P i z z a �Qua t t r o � Fo rmagg i
 � �四种奶酪⽐萨

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

P izza

JPY � 2 , 000 -



Wedding RECEPTION

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

Pasta/NOODLES

⑲ � ナ ポ リ タ ン
  � �Spagh e t t i �Napo l i t a n a
 � �纳波利塔纳意⾯

⑳ �カ ル ボ ナ ー ラ
 � �Ca rbona r a
 � �卡邦尼拉

㉑ �和 ⾵ 明 太 ⼦ ソ ー ス
 � � J ap an e s e � S t y l e � P a s t a �w i t h �Men t a i ko
 � �明太⼦⽇式意⾯

㉒ �ボ ロ ネ ー ゼ
 � �Bo l ogn e s e
 � �意⼤利⾁酱

JPY � 1 , 600 -

JPY �1 , 800 -

JPY �1 , 800 -

JPY �2 , 000 -

㉓ � 鴨 モ モ ⾁ と ⽊ の ⼦ の ラ グ ー � リ ガ ト ー ニ  
  � パ ル ミ ジ ャ ー ノ と ペ コ リ ー ノ ⾵ 味
  � �Rig a t on i �w i t h �Duck �Th i gh � and �Po r c i n i �Mu sh r oom �Ragu , �
  � � F l a vo r ed �w i t h � P a rme s an � and �P e co r i no �Che e s e
 � �意⼤利通⼼粉配鸭腿和⽜肝菌蘑菇浓汤，
 � �帕尔⻢⼲酪和佩科⾥诺⼲酪调味

㉔ �ズ ワ イ ガ ニ と フ レ ッ シ ュ ト マ ト の フ ェ ッ ト チ ー ネ  
  � 花 穂 紫 蘇 の ⾹ り
  � �Fe t t u c c i n e �w i t h � Snow �Cr ab � and �F r e s h �Toma to , �
  � � F l a vo r ed �w i t h � Sh i s o � F l owe r s
 � �雪蟹鲜番茄紫苏花意⾯

㉕ �本 ⽇ の パ ス タ
 � �Today ʼ s � P a s t a
 � �今天的意⼤利⾯

㉖ � 焼 き そ ば
 �“Yak i s ob a ” � F r i e d � nood l e s
 �⽇式炒⾯

JPY � 2 , 500 -

JPY �1 , 800 -

JPY �2 , 200 -

JPY �1 , 000 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）



Wedding RECEPTION

Rice

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

㉖ � エ ビ ピ ラ フ
  � �Sh r imp �P i l a f
  � �⼤虾抓饭

㉗ � ド ラ イ カ レ ー
 � �Cu r r i e d �R i c e � P i l a f
  � �⼲咖喱

㉘ � チ ャ ー ハ ン
 � �F r i e d �R i c e
 � �炒饭

㉙ �チ ー ズ ハ ン バ ー グ ＆ エ ビ ピ ラ フ
 � �Hambu rg e r � S t e a k �w i t h �Che e s e � a nd � Sh r imp �P l i a f
  � �汉堡⽜排配奶酪�和�⼤虾抓饭

㉚ �チ ー ズ ハ ン バ ー グ ＆ ド ラ イ カ レ ー
 � �Hambu rg e r � S t e a k �w i t h �Che e s e � a nd �Cu r r i e d �R i c e � P i l a f
  � �汉堡⽜排配奶酪�和�⼲咖喱

JPY � 1 , 200 -

JPY �1 , 200 -

JPY �1 , 200 -

JPY �1 , 700 -

JPY �1 , 700 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）



Wedding RECEPTION

s e c o n d o

㉛ � 兵 庫 県 産 丹 波 ⾚ 鶏 の 猟 師 ⾵ 煮 込 み
 � �Ch i ck en �Cac c i a t o r e
 � �焖煮鸡⾁

㉜ � 仙 台 和 ⽜ （ １ ２ ０ ｇ ） の タ リ ア ー タ  
  � ル ッ コ ラ と パ ル ミ ジ ャ ー ノ チ ー ズ 
 � �S l i c e d �Wagyu � b e e f � ( � I t a l i a n � s t e a k � ) �
� � � � �w i t h �A rugu l a � a nd �P a rme s an � ch e e s e
 � �切⽚和⽜（意⼤利⽜排）配芝⿇菜和帕尔⻢⼲酪

JPY � 3 , 400 -

JPY �4 , 800 -

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

㉝ � お ⼦ 様 プ レ ー ト
  � （ ハ ン バ ー グ 、 ミ ー ト ソ ー ス パ ス タ 、 本 ⽇ の ス ー プ 、 ポ テ ト フ ラ イ ）
 � �K id ' s � p l a t e
�  �（Hambu rg e r � s t e a k , � p a s t a �w i t h �mea t � s a u c e , � t od a y ' s � s o up , � f r i e d � po t a t o e s）�
 � �⼉童餐盘
 � �（汉堡⽜排、⾁酱意⼤利⾯、今天的汤、炸⼟⾖）

JPY � 1 , 500 -

K i d s  m e a l
12歳以下のお⼦様におすすめのメニューです。

Recommended � f o r � c h i l d r en � unde r � 12 � y e a r s � o l d .
建议 � 1 2 �岁以下⼉童使⽤。

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）



Dolce

㉞�COCONE⾵ティラミス 
 �季節のフルーツとジェラート
 � �COCONE- s t y l e �T i r am i s u �w i t h � s e a s on a l � f r u i t s � a nd � g e l a t o
 � �COCONE式提拉⽶苏配时令⽔果和冰淇淋

㉟�本⽇のおすすめデザート
 � �Today ʼ s � d e s s e r t
 � �今天的甜点

㊱�⿊のバニラアイスクリーム
 � �B l a ck �Van i l l a � I c e � c r e am
 � �黑⾊�⾹草冰淇淋

JPY � 1 , 500 -

JPY �1 , 500 -

※表記料⾦は消費税を含みます。 写真はイメージです。
The � p r i c e s � s h own � i n c l u d e � c o n s ump t i o n � t a x . The � p ho t o � i s � a n � ima g e .

所⽰价格包含消费税。 圖⽚僅供参考。

*デンマーク産の泥炭（ピート）をベースに作られた天然の⾷品⽤⾊素を使った⿊のアイスです。
*Black�ice�cream�made�with�natural�food�coloring�based�on�Danish�peat.

*⽤丹⻨泥炭为原料的天然⾷⽤⾊素制成的黑⾊冰淇淋。

JPY � 800 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner�17:00〜22:00（L.O.21:00）


