
Wedding RECEPTION

アランチーニ（ライスコロッケ) Italian Rice Croquette
スモークサーモンのマリネ Marinated Smoked Salmon
アランチーニ（ライスコロッケ) Italian Rice Croquette
スモークサーモンのマリネ Marinated Smoked Salmon

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）

Ant ipasto

①  ス モ ー ク サ ー モ ン の マ リ ネ 　
　  Ma r i n a t ed  smoked  s a lmon
　  腌制烟熏三文鱼

②  ア フ ェ ッ タ ー ト ミ ス ト
　  （  生 ハ ム 、 サ ラ ミ 、 モ ル タ デ ッ ラ の 盛 り 合 わ せ  ）
　   Mixed  Co l d  Mea t s  ( P r o s c i u t t o ,  S a l am i ,  Mo r t ad e l l a  )
　   什锦生火腿（火腿、萨拉米香肠、熟香肠）

JPY  1 , 800 -

JPY  1 , 400 -

③  チ ー ズ ４ 種 盛 り 合 わ せ
　   S e l e c t e d  Che e s e s  ( P a rme s an ,  P e co r i no ,  Go r gon zo l a ,  Camembe r t  )
　  什锦奶酪(帕尔马干酪、佩科里诺干酪、戈贡佐拉干酪、卡门培尔奶酪)

④  ア ラ ン チ ー ニ （ ラ イ ス コ ロ ッ ケ ）
　   I t a l i a n  r i c e  c r oqu e t t e
　  炸饭团

⑤  フ レ ッ シ ュ ト マ ト と バ ジ ル の ブ ル ス ケ ッ タ
 　Fr e s h  t oma to  b r u s ch e t t a
 　新鲜番茄烤面包片

JPY　 900 -

JPY  1 , 400 -

JPY　 800 -
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Wedding RECEPTION

salads

JPY  1 , 400 -

JPY  2 , 000 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

⑥  彩 り 野 菜 と パ ル ミ ジ ャ ー ノ チ ー ズ の サ ラ ダ 　
　  バ ル サ ミ コ ビ ネ ガ ー の ド レ ッ シ ン グ
　   M i x  S a l a d  w i t h  P a rme s an  Che e s e  
 　  and  Ba l s am i c 
V in eg a r
　  沙拉配彩色蔬菜和帕尔马干酪，香醋酱

⑦  ロ ー ス ト ビ ー フ サ ラ ダ
　 
 
Roa s t  B e e f 
 S a l a d
　  烤牛肉沙拉
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Wedding RECEPTION

⑧ ナポリタン
　
 
Spagh e t t i  Napo l i t a n a
　  纳波利塔纳意面

⑨  カルボナーラ
　
 
Ca rbona r a
　  卡邦尼拉

⑩ 和風明太子ソース
　
 
 J ap an e s e  S t y l e 
 P a s t a 
w i t h 
Men t a i ko
　  明太子日式意面

⑪  ボロネーゼ
　
 
Bo l ogn e s e
　  意大利肉酱

⑫ 牛肉の赤ワイン煮込みソース　カザレッチェ　
 　パルミジャーノレッジャーノ風味
     Ca s a l e c c e  w i t h  Red  Wine  B r a i s e d  B e e f  S au c e
 
 
 
 
 F l a v o r ed  w i t h 
 P a rm i g i ano -Regg i ano
　  帕尔马干酪⻛味红酒炖牛肉酱卡萨莱切意面

⑬  魚介とオリーブ、ケッパーのトマトラグーソース　
　 フェトチーネ  茗荷の香り
　  Fe t tucc ine  w i th  S ea food ,  O l i v e s  and  Cape r s  
 
 
 
 
 i n  a 
Tomat r agueau 
 Sauce 
w i th 
Myoga
　  番茄酱海鲜宽面配橄榄、刺山柑与茗荷

JPY  2 , 200 -

JPY  2 , 500 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

Pasta

JPY  1 , 600 -

JPY  1 , 800 -

JPY  1 , 800 -

JPY  2 , 000 -
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※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

Pasta

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）

Wedding RECEPTION

⑭  本 日 の パ ス タ
　
 
Today ’ s  P a s t a
　  今天的意大利面

⑮  牛 す じ 肉 赤 ワ イ ン 煮 込 み ソ ー ス の パ ス タ グ ラ タ ン
　
 
Pa s t a  g r a t i n 
w i t h 
 b e e f 
 t e ndon 
 and 
 r e d 
w in e 
 s a u c e
　  牛腱红酒酱烤意面

JPY  1 , 800 -

JPY  1 , 800 -

P izza

⑯  ピ ッ ツ ァ 　 マ ル ゲ リ ー タ
　
 
P i z z a  Ma rgh e r i t a
　  玛格丽塔比萨

⑰  ピ ッ ツ ァ 　 ク ア ト ロ 　 フ ォ ル マ ッ ジ
　
 
P i z z a  Qua t t r o 
 Fo rmagg i
　  四种奶酪比萨

⑱  ピ ッ ツ ァ 　 ペ ス カ ト ー ラ （ シ ー フ ー ド ピ ザ ）

 
 
 
 
 P i z z a  P e s c a t o r a　（Sea f ood  P i z z a）
 
 
 
 
海鲜比萨

JPY  2 , 000 -

JPY  2 , 000 -

JPY  1 , 600 -

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

Pasta

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）
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Wedding RECEPTION

⑳  お 子 様 プ レ ー ト
　  （ ハ ン バ ー グ 、 ミ ー ト ソ ー ス パ ス タ 、 本 日 の ス ー プ 、 ポ テ ト フ ラ イ ）
　  K id ' s  p l a t e
 　  （Hambu rg e r  s t e a k ,  p a s t a  w i t h  mea t  s a u c e ,  t od a y ' s  s o up ,  f r i e d  po t a t o e s） 
　
 
儿童餐盘
　  （汉堡牛排、肉酱意大利面、今天的汤、炸土豆）

JPY  1 , 500 -

K i d s  m e a l
12歳以下のお子様におすすめのメニューです。

Recommended  f o r 
 c h i l d r en 
 unde r 
 12 
 y e a r s 
 o l d .
建议  1 2 
岁以下儿童使用。

s e c o n d o

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）

⑲  黒 毛 和 牛 の タ リ ア ー タ 　
　  ル ッ コ ラ と パ ル ミ ジ ャ ー ノ チ ー ズ　
　  S l i c e d  Wagyu  b e e f  (  I t a l i a n  s t e a k  )  
 
 
 
 
w i t h  A rugu l a 
 a nd 
P a rme s an 
 ch e e s e
　  切片和牛（意大利牛排）配芝麻菜和帕尔马干酪

JPY  4 , 800 -
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㉑  バスクチーズケーキ
　  Ba squ e - S t y l e  Che e s e c ak e
　 巴斯克⻛味芝士蛋糕

㉒  チョコレートと珈琲、栗のパフェ仕立て
　 Choco l a t e , 
Co f f e e 
 and 
Che s tnu t 
Pa r f a i t - S t y l e 
De s s e r t
　  巧克力、咖啡与栗子芭菲

㉓  黒のバニラアイスクリーム
　
 
B l a ck  Van i l l a 
 I c e 
 c r e am
　  黑色 香草冰淇淋

*デンマーク産の泥炭（ピート）をベースに作られた

天然の食品用色素を使った黒のアイスです。

*Black ice cream made with natural food coloring based
on
Danish
peat.

*用丹麦泥炭为原料的天然食用色素制成的黑色冰淇淋。

Dolce

JPY  1 , 500 -

JPY  1 , 500 -

※表記料金は消費税を含みます。　写真はイメージです。
The  p r i c e s 
 s h own 
 i n c l u d e 
 c o n s ump t i o n 
 t a x .　The 
 p ho t o 
 i s 
 a n 
 ima g e .

所示价格包含消费税。　圖片僅供参考。

JPY  1 , 000 -

A La Carte Menu 
ディナー　アラカルト

Dinner 17:00～22:00（L.O.21:00）
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